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Bedienungsanleitung für  

Elektroheizungen zu Räucheröfen 
 

Betriebstemperatur 70-90 Grad (beim Räuchern von Fischen)  

Dauer 2-4 Stunden (je nach Anzahl und Größe der Fische)  

 

Die Verwendung einer Elektroheizung in Ihrem Räucherofen bietet eine einfache und effektive 

Möglichkeit, köstliche Räucherfische zuzubereiten. Um die besten Ergebnisse zu erzielen, sollten sie 

mir einer Temperatur zwischen 70 bis 90 Grad Celsius räuchern. Diese Temperaturspanne ist ideal, 

um den Fisch gleichmäßig zu garen und gleichzeitig das Aroma des Räucherns optimal zur Geltung zu 

bringen. 

 

EINSTELLUNGEN: 
 

1. Temperatur: Stellen Sie die Elektroheizung mit dem Regelthermostat auf die Stufe 2-3 ein. Heizen 

sie den Räucherofen auf, bis sie eine Temperatur von ca. 70 Grad erreichen – danach regeln sie ein 

halbes Intervall retour – die Temperatur wird sich dann bei ca. 75-80 Grad einpendeln – wenn sie 

früher zurück regeln, wir die Haupttemperatur dann niedriger sein – je nachdem welche 

Betriebstemperatur gewünscht ist! (nicht über 100 Grad!) Danach sollte alles weitere das 

Regelthermostat selbständig regeln - fällt die Temperatur – schaltet sich die Heizung automatisch ein 

und heizt auf – ist die Temperatur der letzten Einstellung erreicht schaltet die Heizung automatisch 

wieder ab! Achten Sie darauf, die Temperatur während des Räuchervorgangs regelmäßig zu 

überprüfen. 

 

2. Dauer: Die Räucherzeit variiert je nach Anzahl und Größe der Fische. Generell sollten Sie mit einer 

Dauer von 2 bis 4 Stunden rechnen. Kleinere Fische oder dünnere Filets benötigen weniger Zeit, 

während größere Fische oder dickere Stücke länger im Räucherofen bleiben sollten. Es ist ratsam, 

den Garzustand regelmäßig zu überprüfen, um sicherzustellen, dass der Fisch den gewünschten 

Geschmack und die richtige Konsistenz erreicht. 

 

TIPPS: 
Nehmen Sie hochwertiges Buchen Räuchermehl z.B. Faie-Nr. 36924, um den Geschmack zu 

intensivieren. 

 

Mit dieser Methode können Sie schmackhafte, aromatische Räucherfische zubereiten, die Ihre 

Familie und Freunde begeistern werden. Viel Freude beim Räuchern! 

 

ACHTUNG:  
bitte diese Elektroheizung nicht für andere Zwecke verwenden - und auf keinen Fall unter einer 

Dauerbelastung über mehrere Stunden mit hohen Einsatz-Temperaturen verwenden - dafür wird 

keine Garantie übernommen   


