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Bedienungsanleitung

Diese Broschiire, die der Maschine beiliegt, enthélt vollstdndige Anweisungen fiir den korrekten Betrieb. Alle damit
zusammenhadngenden Hinweise auf allgemeine Gefahren, die sich aus der Verwendung des Geréts ergeben, miissen
unbedingt beachtet werden, um das Auftreten von Gesundheitsrisiken des Bedieners oder der anwesenden Personen
sowie das Auftreten moglicher Schaden am Gerét selbst zu vermeiden.

Dieses Produktwurde vom Hersteller gemaR den europdischen Normen zertifiziert und tragt die CE-Kennzeichnung,
womit alle wesentlichen Anforderungen an die Sicherheit der Benutzer des Geréts erfllt werden.

Bestellnummer: 121890

1.2 TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

Typ: 22 MEC 22 MEC
Motor: einphasig  dreiphasig
Motorleistung: 1 kw 1.1 kw
Spannung Stromversorgung: 230V 230-400 V
Frequenz: 50 Hz 50 Hz
Drehzahl Motor: 1400 U/min 1400 U/
Aufnahme von max. 7A 26A

durchschnittliche Stundenleistung: 220 Kg 250 Kg

1.3 HERSTELLER

Der Fleischwolf wird hergestellt von der Firma:
OFFICINE C.G.T.

du Fuzzi Maurilio e & C. S.n.c.

Firmensitz: via larga ,53 - Misano

Adriatico (ITALY)

Tel. 0039-0541-610143

Fax 0039-0541-613430

1.4 BESTIMMTER GEBRAUCH

Dieses Gerat wurde fiir dasZerkleinern aller Arten von magerem Fleisch ohneKnochen oder Fett entwickelt und gebaut:
Es ist daher verboten, diesen Fleischwolf fiir andere Verfahren zu verwenden, die zu Schaden am Gerat und zu
Gefahren fiir den Bediener fiihren konnten. Das Fleisch darf nicht gefroren eingefiihrt werden.

1.5 ZUBEHOR

Eine Auffangplatte (1) fir das Hackfleisch und ein St6Rel (2) von geeigneter GréRe flir
die Offnung des Fleischwolfs

(Abb.1) werden als Zubehdr mit dem Gerat geliefert.

1.6 TRANSPORT UND AUSPACKEN

Die GroRe und das Gewicht des Geréts erfordern besondere Aufmerksamkeit des/der
Bediener(s) bei allen Transport-, Verpackungs- oder Auspackvorgéngen: Gehen Sie
beim Anheben und Transportieren der Verpackung mit Vorsicht vor.

Es wird empfohlen, dass mindestens zwei Personen das Gerat anheben.
Uberpriifen Sie beim Auspacken des Geréts sofort die Unversehrtheit aller Teile und
des Zubehors: Uberpriifen Sie besonders sorgfaltig, dass wahrend des Transports
keine Schaden oder Briiche entstanden sind: Sollten Sie

Zweifel an der Unversehrtheit des Gerats haben, wenden Sie sich vor der
Installation an lhren Vertragshandler. Das gesamte fiir die Verpackung des Geréts
vorgesehene Material darf nicht weggeworfen werden, sondern muss flr den Fall
eines spateren Transports aufbewahrt werden. Lassen Sie vor allem keine dieser %

Fig. 1

Materialien wie Schachteln, Umschlage, Tiiten usw. in der Reichweite von Kindern,
da sie eine Gefahrenquelle fiir sie darstellen konnten.




2.0 BESCHREIBUNG DES GERATS

Der Fleischwolf besteht aus folgenden Teilen ( Abb.2 )
1) Motorgehduse

2) Elektrische Steuerung

3) Trichter

4) StoRel

5) Ausgieler

6) Ringmutter zur Befestigung des Zubehdrs

7) Lochplatten (in verschiedenen Ausflihrungen
erhéltlich)

8) Messer aus rostfreiem Stahl

9) Schnecke

2.1 SICHERHEITSVORRICHTUNGEN

Der Fleischwolf ist mit einer Reihe von Vorrichtungen
fiir die Sicherheitdes Bedieners wéhrend der
Verarbeitungsphasenausgestattet: die Offnung des
Trichters hat einen gleichmaRigen Querschnitt,
ebenso die Hohe.

N.V.R.-Vorrichtung

2.2 ABMESSUNGEN UND GEWICHT

MASCHINE SCHLEIFMASCHINE 22 MEC

max. Hohe 480 mm

max. Ldnge 450 mm

max. Breite 240 mm

Gesamtgewicht 30 kg (dreiphasig), 32 kg (einphasig)

2.3 ALLGEMEINE WARNHINWEISE

Alle in diesem Handbuch enthaltenen Warnhinweise
sind aufmerksam zu lesen und zu befolgen, da sie
wichtige Hinweise zu allen Funktionen

der Maschine geben: alle diese Hinweise sind bei der Installation, dem Gebrauch und der Wartung des Fleischwolfs zur
Sicherheit der Maschine selbst und des Bedieners zu beachten.

Fig. 3

1) Diese mit dem Fleischwolf gelieferte Broschiire muss wéhrend der gesamten Nutzungsdauer des aufbewahrt und
immer dann konsultiert werden, wenn der von Ihnen ausgefiihrte Vorgang dies erfordert.

2) Der Fleischwolf 22 MEC darf nur fiir den Zweck verwendet werden, fiir den er gebaut wurde (siehe Kapitel 1.4).

Jede andere Verwendung ist daher unsachgemal und verboten: Der Hersteller kann daher nicht fiir eventuelle Sach- und
Personenschaden verantwortlich gemacht werden, die durch Nachléssigkeit oder Nichtbeachtung der vom Hersteller
selbst gegebenen und in diesem Handbuchangegebenen Anweisungen durch die Benutzer dieses Gerats verursacht
werden.

3) Die Benutzung dieser Maschine ist nur dem verantwortlichen Bediener und bei vollstdndiger Kenntnis des vorliegenden
Handbuchs gestattet. Die Benutzung, auch versehentlich, durch nicht
kompetente Personen (die nicht iiber die oben beschriebenen Voraussetzungen

verfiigen) oder durch Kinder ist verboten. Es wird daher empfohlen, die ‘ ”
Maschine wahrend der Arbeitsphasen oder bei der Inbetriebnahme niemals W \;
unbeaufsichtigt zu lassen. ’A

4) Der Arbeitstisch, auf dem der Fleischwolf steht, muss die ideale Héhe haben,
um dem Bediener eine bequeme

Position zu bieten: empfohlen wird eine Hohe zwischen 90 und 120 Zentimetern.
Vergewissern Sie sich, dass die Arbeitsflache frei von Gegenstanden ist, die die
Verarbeitung behindern konnten: Das Vorhandensein eines Hindernisses wird als
potenziell gefahrlich angesehen. Vergewissern Sie sich, dass sich kein Gegenstand
oder Hindernis

zwischen dem Tisch und dem Sockel des Fleischwolfs befindet: kann nicht nur das
Gerat beschadigen, sondern auch

den Bediener verletzen, indem er mit beweglichen Teilen des Geréts in Beriihrung
kommt oder es gefahrlich aus dem Gleichgewicht bringt.
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5) Es ist absolut verboten, Ausbau-, Wartungs- oder Reinigungsarbeiten am Gerit
vorzunehmen, ohne es vorher auszuschaltenund vom Stromnetz zu trennen: Die
gleiche Sorgfalt und Vorgehensweise muss immer dann angewendet werden,
wenn es notwendig ist, einige Teile zu demontieren oder einige der mitgelieferten
Zubehorteile (wie die

Lochbleche) auszutauschen, sowie immer dann, wenn es nicht benutzt wird, auch
nicht fir kurze Zeit oder wahrend

zwei Arbeitsphasen.

6) Da der Fleischwolf mit elektrischen Bauteilen ausgestattet ist, miissen

Sie immer bestimmte Hinweise beachten, die sehr wichtig sind, um Unfille

auch schwere zu vermeiden: Vor allem vermeiden Sie es, das Gerit
Witterungseinfllissen wie Regen, Sonneneinstrahlung oder anderen auszusetzen,
die die inneren Teile auf Dauer beschidigen und seine Leistungsfahigkeit und
Sicherheit geféhrlich verringern kdnnten.

7) Es ist sehr wichtig, den Kontakt des Gerats mit Wasser, Losungsmitteln oder
schéddlichen und korrosiven Substanzen zu vermeiden: beriihren Sie das Gerét
daher niemals mit nassen oder feuchten Handen, ohne es vorher

vom Netz getrennt zu haben. Es ist absolut verboten, insbesondere bei
Reinigungsarbeiten, die Maschine in Wasser oder Reinigungsmittel zu tauchen,
sdurehaltige Substanzen oder entflammbare Losungen zu verwenden, die seine
Oberflachen beschiddigen und den Isolierschutz der elektrischen Teile zerstoren
konnten.

8) Vermeiden Sie es, das Kabel und den Netzstecker unnétigen und schidlichen
Belastungen und Handlungen auszusetzen, die zu einer raschen Verschlechterung
mit geféhrlichen Leistungseinbufen fiihren wiirden: Vermeiden Sie daher das
Ziehen am Kabel, um den Stecker aus der Steckdose zu ziehen, das Kabel selbst
schédlichen Gewichten auszusetzen, die es quetschen konnten, den Kontakt mit
scharfen oder besonders heiRen Oberflachen. Sollte eines dieser Teile Anzeichen
von Verschlei® oder Abnutzung aufweisen, trennen Sie es sofort vom Stromnetz.
Wenden Sie sich fiir den Austausch dieser und anderer elektrischer Teile
ausschlieflich an Fachpersonal.

9) Sollten wéhrend der Arbeit Funktionsstérungen am Gerat oder ungewdhnliche
Geriusche auftreten, schalten Sie sofort den Motor aus und trennen Sie das
Gerat vom Stromnetz. Wenden Sie sich dann an lhren Handler vor Ort oder den
Hersteller, um das Problem zu beheben.

10) Bei Reparaturen am Gerét verlangen Sie den Austausch der beschéadigten
Teile nur durch Ersatzteile des Herstellers, da nur diese die vollstdndige
Wiederherstellung der Funktionsfahigkeit des Fleischwolfs gemé&R den
vorgesehenen Sicherheitsstandards gewéhrleisten kénnen. Wenden Sie sich fiir
alle diese Vorgénge an denHandler in Ihrer Nahe oder direkt an den Hersteller.

11) Der Bediener muss wichtige Vorsichtsmanahmen treffen, bevor er mit

der Arbeit an dem Gerat beginnt: Tragen Sie niemals Kleidung mit gefahrlichen
Anhéngseln wie Krawatten, aufgekndpften Hemden, offenen Schiirzen

oder offenen Giirteln. Schiitzen Sie lange Haare, Zopfe oder Pferdeschwénze
mit einer Haube. All diese Accessoires kdnnten versehentlich mit beweglichen
Teilen des Fleischwolfs in Kontakt kommen und Situationen hervorrufen, die die
Gesundheit des Bedieners gefahrden.

12) Die Aufmerksamkeit des Bedieners muss wéhrend der gesamten

Nutzung der Maschine ausschlieRlich auf seine Arbeit gerichtet sein:
Ablenkungen oder die gleichzeitige Ausfiihrung mehrerer Vorgénge sind zu
vermeiden. Bevor Sie sich auch nur fiir kurze Zeit vom Geréat entfernen,
denken Sie immer daran, es auszuschalten. Vermeiden Sie daher unnétige und
gefahrliche Momente, in denen der Fleischwolf im Leerlauf 1uft: Dies fiihrt
nur zu einer Erwdrmung der Lochplatte und des Messers mit mdéglicher
Blockierung der Kontaktteile.
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13) Das Gerit ist mit Offnungen fiir den Austausch von Warmluft mit der
AuBenwelt ausgestattet: Diese Offnungen diirfen niemals verdeckt werden, so
dass die Mdglichkeit der Luftzirkulation nicht mehr gegeben ist, und diirfen
niemals spitze oder konische Gegenstédnde hindurchgefiihrt werden, die die
beweglichen oder an das elektrische System angeschlossenen Innenteile
beeintrachtigen kénnten.

3.1 ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

1) Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung
mit der fiir das Gerét erforderlichen Spannung tbereinstimmt, die auf dem am
Gehause angebrachten Schild (A) angegeben ist (siehe Abb. 5).

2) Uberpriifen Sie dann die Kompatibilitat der Netzsteckdose mit dem Stecker
des Gerits: Falls erforderlich, lassen Sie die Steckdose von kompetentem
Personal austauschen. Verwenden Sie niemals Adapter, Mehrfachsteckdosen
oder Reduzierstiicke.

3) Vergewissern Sie sich auch, dass die Steckdose den geltenden Vorschriften
entspricht, und veranlassen Sie ggf. den Austausch des Teils.

4) Vermeiden Sie immer die Verwendung von Verlangerungskabeln fiir den
Netzanschluss des Geréts, da das Kabel den normalen Betrieb behindern
kdnnte.

5) Beim Einschalten des Gerats mit dem Dreiphasen-Elektromotor

ist besonders auf die Drehrichtungzu achten: Die Drehrichtung des Fleischwolfs
muss gegen den Uhrzeigersinn sein. Sollte die Drehbewegung im Uhrzeigersinn
sein, schalten Sie das Geréat sofort aus und benutzen Sie die Taste fiir die
Umkehrung. Fiir weitere Informationen siehe Kapitel 3.3 der elektrischen
Steuerung.

Personal vorbehalten sind, iibernehmen oder von
unqualifizierten Personen durchfiihren lassen: die Unfallgefahr fiir

2 WARNUNG: Niemals Arbeiten, die ausschlieRlich fachkundigem
Personen oder die Beschadigung der Maschine sind sehr hoch.

3.2 AUFSTELLEN DES GERATS

Die richtige Positionierung des Fleischwolfs ist so zu wahlen, dass eine
bequeme Arbeitsposition fiir den Bediener gewéhrleistet ist: Das Gerat
sollte angehoben werden, indem man es wie in Abb. 6 an den Seiten an der
Basis anfasst, wobei man angesichts seines betrdchtlichen Gewichts, das zu
einem Ungleichgewicht fiihren kdnnte, sehr vorsichtig sein muss.

3.3 ELEKTRISCHE STEUERUNGEN

Der Fleischwolf 22 MEC N.M. ist mit den Tasten (Abb. 7) fir den Riickwértslauf
der Maschine und fiir den Sofortstopp ausgestattet. Alle diese Tasten
sind an einen Stromkreis mit niedriger Spannung angeschlossen:

A) GRUNE Taste fiir den Normalbetrieb.
B) Taste fiir die Richtungsumkehr in der Farbe GELB.
C) Pilzformige Sofort-Stopp-Taste Farbe ROT.

Um den Fleischwolf einzuschalten, driicken Sie die GRUNE Taste (A). Wenn
die Drehrichtung des Fleischwolfs im Uhrzeigersinn ist, schalten Sie das
Gerit sofort aus, indem Sie die ROTE Stopptaste (C) driicken. Driicken Sie
dann die GELBE Taste (B), wodurch der Fleischwolf in der richtigen Richtung
anlauft (gegen den Uhrzeigersinn). Verwenden Sie die GRUNE Taste fuir den
Ruckwartslauf.

Fig. 5
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Der Fleischwolf MEC 22 hingegen ist mit einer einzigen Drei-Positionen-
Taste fiir Normal- und Riickwértslauf ausgestattet:

0) Ruhestellung
1) Stellung bei Normalbetrieb
2) Position fiir den Riickwértsbetrieb

Um den Fleischwolf einzuschalten (Abb.8 ), drehen Sie den Hebel

(A) des Inverters bis zum Anschlag nach rechts und lassen Sie dann den
Hebel los, der automatisch in die Position (1) zuriickkehrt.

Wenn die Drehrichtung des Fleischwolfs im Uhrzeigersinn ist, schalten
Sie das Gerat sofort aus, indem Sie den Hebel in die Position (0)
zuriickstellen. Drehen Sie dann den Hebel in Richtung nach links bis zum
Anschlag und lassen Sie den Hebel los, der automatisch in die Position
(2) zurlickkehrt: Auf diese Weise dreht sich der Fleischwolf korrekt
gegen den Uhrzeigersinn. Verwenden Sie in diesem Fall die Position des
Knopfes (1), um die Drehrichtung umzukehren.

Der Inverter ist mit einer Spule ausgestattet, bei einem Stromausfall
halt das Gerdt an. Wenn der Strom wiederkehrt, verhindert die Spule
den automatischen Neustart der Maschine. Zum Wiederanlauf muss der
Schalter erneut betatigt werden.

wird empfohlen wenn der normale Betrieb der Maschine
durch die Blockierung eines festen Korpers, der das

2 WARNUNG: Die Verwendung der Taste fiir die Umkehrung
Werkzeugmesser blockiert, behindert wird.

3.4 MONTAGE DES FLEISCHWOLFS

1) Entriegeln Sie den Hebel (A), indem Sie ihn herausziehen, wie auf

in Abb. 9 dargestellt, und setzen Sie dann die Diise (B) ein,

den Hebel (A) in seine urspriingliche Position zuriickbringen. Wenn der
Auslass nicht vollstidndig eingesetzt ist, kann der Hebel nicht

perfekt in seine Position zuriickkehren.

2) Fahren Sie nun mit der Montage (Abb. 10) der Schnecke (C)

fort, indem Sie sie in die Diise (B) einflihren: Schieben Sie sie ganz
hinein, und drehen Sie sie dann um ihre Achse, damit sie mit dem
Einsetzen des geformten Sitzes auf der Antriebswelle eingesetzt werden
kann.(1)

3) Flihren Sie nun das Messer aus rostfreiem Stahl (D) in die in Abb.
11 angegebene Richtung ein, wobei der Schnitt zur Lochplatte gerichtet
sein muss, und positionieren Sie es richtig im Sitz der Schnecke (E).

4) Montieren Sie dann die Lochplatte (F), indem Sie sie in der korrekten
Richtung wie in Abb. 12 gezeigt mit der Nabe nach auRen einsetzen,
dann schrauben Sie die Sicherungsringmutter (G) auf das Gewinde der
Diise (H) und ziehen sie ohne Gewaltanwendung fest.

BEI DER MONTAGE DES SICHERUNGSRINGS DIE RINGMUTTER
REIBUNG ZWISCHEN DEN INNEREN BEWEGLICHEN TEILEN MIT

é AUF DER DUSE NIE ZU FEST ANZIEHEN, UM UNNOTIGE

ERHOHTEM VERSCHLEISS DERSELBEN UND DEM
PLOTZLICHEN VERLUST DER SCHARFE DES MESSERS IN
ROSTFREIEM STAHL ZU VERMEIDEN.

Fig.8
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5) Um den Trichter (1) richtig zu positionieren, setzen Sie ihn
wie in Abb.13 gezeigt in die Offnung(L) im oberen Bereich des Gehauses ein.

ACHTUNG: Achten Sie beim Zusammenbau aller dieser Teile genau auf die
Richtung: Wenn Sie Schritt fiir Schritt den Anweisungen im Handbuch mit
den entsprechenden Abbildungen an der Seite folgen, kann der gesamte
Vorgang korrekt ausgefiihrt werden.

ACHTUNG: Einige Teile wie das Edelstahimesser oder die Schnecke haben
sehr scharfe Kanten und scharfe Teile. Seien Sie sehr vorsichtig, wenn Sie
diese Zubehorteile montieren oder demontieren und behandeln Sie sie mit
Sorgfalt, um kérperliche Schaden zu vermeiden. .

WARNUNG: Es ist sehr gefahrlich, die Hinde durch die Offnungen oben
oder vorne am Fleischwolf zu stecken, SELBST WENN DER MESSER NICHT
EINGESCHALTET IST, da Sie sich korperlich verletzen konnen, wenn Sie
versehentlich mit den scharfen Innenkanten des Fleischwolfs in Beriihrung
kommen.

WARNUNG: Es ist sehr gefahrlich in der Reichweite von Kindern oder
Fleischwolfzubehor wie Messer, Schnecke usw. zu belassen, die zu einer
Quelle der Gesundheitsgefahrdung werden kénnten.

Zum Zerlegen des Fleischwolfs im Falle einer notwendigen Wartung
oder zur einfachen Reinigung der Teile, die mit dem Fleisch in Beriihrung
kommen, wiederholen Sie einfach alle Vorgédnge in umgekehrter Reihenfolge.

3.5 RICHTIGER GEBRAUCH DES FLEISCHWOLFES

1) SchlieBen Sie das Gerét an das Stromnetz an, indem Sie den Netzstecker
einstecken.

2) Priifen Sie, ob das Lochblech fiir die von lhnen beabsichtigte Verarbeitung
geeignet ist. Denken Sie immer daran, kein Blech mit Léchern zu verwenden,
die groRer als 8 mm im Durchmesser sind.

3) Setzen Sie den Trichter richtig ein, wie in Kapitel 3.4 unter Punkt (5)
beschrieben, und stellen Sie den entsprechenden Behilter unter den
Auslass, um das Hackfleisch aufzufangen

4) Sie kdnnen nun den Fleischwolf starten, indem Sie die entsprechende
Taste driicken (wie in Kapitel 3.3 der elektrischen Steuerung beschrieben).

5) Schieben Sie das zu zerkleinernde Fleisch mit dem St6Rel durch die
Offnung des Trichters.

6) Sollte wahrend des Betriebs der Maschine der Schneckeneinzug aufgrund
der Blockierung einiger gréRerer Teile (wie z.B. der Rippen des Fleisches)
blockiert werden, gehen Sie vor, indem Sie die Drehrichtung fiir einige
Sekunden umkehren: Driicken Sie einfach die entsprechende Taste (wie im
Kapitel 3.3 der elektrischen Bedienelemente dargestellt). Stellen Sie dann
die korrekte Drehrichtung wieder her, indem Sie die Starttaste driicken, um
weiterzuarbeiten.

7) Nach Beendigung der Bearbeitung immer die Maschine abschalten und
mit der Reinigung fortfahren.

ACHTUNG: UM DAS

ZU ZERKLEINERNDE FLEISCH
IN DEN FLEISCHWOLF ZU
DRUCKEN, VERWENDEN SIE
NURDEN MITGELIEFERTEN
STOSSEL (ABB. 14)

Fig.14
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41 WARTUNG

Um eine einwandfreie Funktion des Fleischwolfs zu gewahrleisten, muss
die Klinge regelmiRig gescharft werden. Selbst die selbstschirfenden
Klingen aus rostfreiem Stahl verlieren tiber einen ldngeren Zeitraum

ihre Scharfe. Wenn die Klinge zu sehr abgenutzt ist, sollte sie
ausgetauscht werden. )

Was die Schmierung betrifft, so reicht es aus, den Olstand durch das
Loch im Stopfen an der Riickseite des Fleischwolfs zu Gberpriifen
(Abbildung 15). Da das Ol nicht durch Abnutzung verbraucht wird, ist ein
Nachftillen nur bei geringfligigen Leckagen oder Olverlusten erforderlich:
Wenden Sie sich in diesen Féllen an einen qualifizierten Techniker.

Das Ol kann durch die Offnung im Stopfen (Abbildung 16) am oberen Teil
des Gehduses nachgefiillt werden. Es gibt auch eine Entltiftung um den
Innendruck abzulassen.

Fassungsvermdgen des Oltanks: 0,3 kg
Empfohlenes OI: Typ LVS (Ol mit hoher Dichte, geeignet fiir mechanische
Getriebe).

4.2 REINIGUNG

Die Reinigungsarbeiten sollten am Ende jedes Arbeitszyklus durchgefiihrt
werden und sich vor allem aus hygienischen Griinden auf alle

Teile des Gerats konzentrieren, die in stindigem Kontakt mit dem Fleisch
stehen. Die wichtigsten Warnhinweise zu dieser Art von Arbeitsgang
missen genauestens befolgt werden und sollen in erster Linie die
Funktionsfahigkeit des Fleischwolfs gewéhrleisten, aber auch eventuelle
Stérungen verhindern, insbesondere in Bezug auf den elektrischen

Teil, die bei der Wiederverwendung des Geréts Gefahren auch fiir den
Bediener hervorrufen kdnnten.

Vermeiden Sie daher in jedem Fall:

a) mit der Reinigung zu beginnen, ohne vorher das Gerat vom Stromnetz
getrennt zu haben

b) den Fleischwolf in Wasser oder andere Reinigungsmittel zu tauchen.
c) das aulere Gehduse des Fleischwolfs mit sauren oder basischen
Reinigungslésungen oder Reinigungsmitteln jeglicher Art zu reinigen,
die die Oberflache beschadigen kdnnten: reiben Sie diese Oberflachen
nicht mit Schleifpasten, Schleifpapier, Drahtreinigern oder mit einem
Druckwasserstrahl.

Fiir eine ordnungsgemaRe Reinigung der Teile empfehlen wir:

1) das duRere Gehduse mit einem Tuch oder einem feuchten
Schwamm zu reinigen, fir alle fetthaltigen Teile, die eine gréRere
Widerstandsfahigkeit aufweisen, ein Produkt fiir Stahl Inox

zu verwenden.

2) die inneren Teile des Fleischwolfs wie die Tiille, die Schnecke, das
Messer, die Ringmutter und die Lochplatten (die in direktem Kontakt mit
dem Fleisch stehen) immer mit einem feuchten Schwamm und
Spulmittel, méglichst neutral, zu reinigen: Vorallem sind diese Teile
sorgféltig zu reinigen und zu trocknen.

3) Die gleiche Aufmerksamkeit und Behandlung muss allen Teilen
gewidmet werden, die stdndig mit dem zu zerkleinernden Fleisch

in Berihrung kommen: der Trichter, die obere Einlassdffnung (der
gesamte innere Teil des Kragens) und die vordere Auslass6ffnung (alle
Innenwande, an denen die Schnecke arbeitet).

4) Achten Sie am Ende des Reinigungsvorgangs darauf, dass das Gerat
immer griindlich abgetrocknet wird.

Fig.15

!JY Sl Fig.16

A\

ACHTUNG:

WAHREND DER REINIGUNG

DES GERATES MUSSEN IMMER
ALLE BEWEGLICHEN TEILE
DEMONTIERT WERDEN: BEFOLGEN
SIE ALLE ANWEISUNGEN UND
WARNHINWEISE IN KAPITEL 3.2
BEZUGLICH DEMONTAGE UND
WIEDERMONTAGE.
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5.0 GARANTIE

5.1 GARANTIERUNGSBEDINGUNGEN

Die allgemeinen Garantiebestimmungen gelten fiir einen Zeitraum von 6 Monaten ab dem Rechnungsdatum

Der Versicherungsschutz gilt ausschlieflich fiir Gerate, die bei autorisierten Einzelhandlern erworben wurden.

Der Hersteller garantiert das einwandfreie Funktionieren des Geréts: Etwaige Herstellungsmangel miissen daher

dem Vertragshandler oder dem Hersteller innerhalb von 8 Tagen ab dem Datum, an dem der/die Betreiber davon Kenntnis
erlangt haben, gemeldet werden.

Alle Teile, die sich aufgrund von Herstellungsfehlern oder falscher Montage als defekt erweisen, werden daher

durch identische Teile, einschlieBlich elektrischer Teile, ersetzt.

Die Garantie verfallt in allen Fallen, in denen dem Kunden Folgendes nachgewiesen wird:

a) Manipulationen am Gerit oder Beschddigungen aufgrund von Fahrlassigkeit oder Nichtbeachtung der

Warnhinweise in diesem Handbuch.

b) Verwendung des Gerits auf eine Art und Weise, die nicht mit den Anweisungen des Herstellers auf den Seiten
dieses Handbuchs (ibereinstimmt oder gegen diese verstoft.

c) fiir Schaden, die durch die Nichteinhaltung der Vorschriften beziiglich der Arbeitsumgebung oder durch Ereignisse
verursacht werden, die nicht mit dem normalen Gebrauch des Gerats zusammenhingen

d) Wartungs- und Reparaturarbeiten, die von Personal durchgefiihrt werden, das nicht vom Hersteller autorisiert ist und
daher nicht als Fachpersonal gilt

5.2 SERVICE
Der Service wird direkt vom Vertragshandler oder Hersteller durchgefihrt.
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£ 1HP — 220V MONOFASE

2HP - 220V TRIFASE
3HP - 380V TRIFASE

ACHTUNG - Die Vervielfdltigung dieses Handbuchs, ganz oder teilweise, ist strengstens untersagt, es sei denn, sie wurde
vom Hersteller genehmigt.

ACHTUNG - Alle in diesem Handbuch angegebenen Daten und Spezifikationen entsprechen den Eigenschaften des
Gerdts zum Zeitpunkt der Erstellung des Handbuchs und sind daher giiltig: Fir Hinweise oder die Losung von Problemen,
die nicht ausdriicklich in diesem Handbuch behandelt werden, empfehlen wir Ihnen, sich direkt an den Hersteller des
Produkts zu wenden.
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