PRODUKTDATENBLATT ECQOLAB

P3-manosoft

Kurzbeschreibung

Produktvorteile

Eigenschaften

Konzentrat
Aussehen:
Lagerstabilitat:

Zusammensetzung:

pH-Wert:

Anwendung

Anwendungshinweise

P3-System

Waschlotion fiir normal verschmutzte Hande in der
Lebensmittelindustrie

- reinigt grindlich und hautschonend

- speziell fir Lebensmittel- und Wasserbereiche
- farbstoff- und parfimfrei

- dermatologisch getestet

klare, farblose Flussigkeit

- 10 °C bis 30 °C

Aqua, Sodium Laureth Sulfate, Ammonium Sulfate, Cocamide
DEA, Glycerin, Benzoic Acid, Citric Acid

5,0 +/- 0,5 (20 °C)

P3-manosoft ist sehr gut geeignet flr die regelmaBige
Reinigung  normal  verschmutzter Hande in  der
Lebensmittelindustrie, besonders vor einer nachfolgenden
Handedesinfektion.

ca. 3 ml P3-manosoft auf die Hande geben mit wenig Wasser
in den Handen grindlich verreiben unter flieBendem Wasser
gut abspulen

Zur praktischen und zeitgemaBen Anwendung empfehlen wir das
P3-ManoCenter, bestehen aus Handehygienespender kombiniert
mit einer Instruktionstafel zur lebensmittelgerechten Anwendung.
Zur Beflllung der 11 - Spenderflaschen aus 51 - GroBgebinden
empfehlen wir unsere P3-Clean Station.
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P3-manosoft

Weitere Sicherheitshinweise entnehmen Sie bitte dem DIN-Sicherheitsdatenblatt. Zur Schulung Ihrer
Mitarbeiter hinsichtlich des sicheren Umgangs mit Reinigungs- und Desinfektionsmitteln empfehlen
wir lhnen unser Sicherheitskonzept "P3-Immer auf Nr. Sicher". Falls Sie diesbezligliche Fragen
haben, wenden Sie sich an den fir Sie zustéandigen Verkaufsleiter oder Fachberater.

P3-manosoft ist ausschlieBlich fiir den industriellen Einsatz bestimmt. Die hier aufgefiihrten Angaben liber die Kennzeichnung
entsprechen den gesetzlichen Bestimmungen, wie sie zur Zeit des Erscheinens des Merkblattes Giiltigkeit hatten. Die Angaben
uber Zusammensetzung, Wirkung, Konzentration und Anwendung sind keine rechtlich verbindliche Zusicherung bestimmter
Eigenschaften oder der Eignung fiir einen konkreten Einsatzzweck und befreien den Verwender wegen der Fiille méglicher
Einfliisse bei der Verwendung unserer Produkte nicht von eigenen Priifungen und entsprechenden VorsichtsmaBnahmen. Etwa
bestehende gewerbliche Schutzrechte sind gegebenenfalls zu beriicksichtigen. Bei Anderung der gesetzlichen Verordnungen
werden die Warnhinweise und Angaben auf den Gebinden bzw. Etiketten umgehend den neuen Anforderungen angepasst. (Juni

2007)
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